Fischkarte fiir Aschermititwoch 05.03.2024

Vorspeisen
1. Bunte Auswahl von kalten Vorspeisen (bitte Personenanzahl mit angeben)

( Hausgebeitzter Lachs an Honig-Senf-Sauce, Lachs-Spinat-Rollchen, Garnelen in Aiolj;

Shrimpscocktail mit Palmherzen und Paprika und Forellenmoussee auf Pumpernickeltaler)

2. 3 Gratinierte Champignons, gefillt mit Shrimps in Dillsahne

3. Mediterranes Garnelenpfannchen in Knoblauchoél mit Baguette und Aiolicreme
4. Lachstatar mit gerosteten Baguettescheiben

5. Hausgebeitzter Lachs an Gurken-Kartoffelsalat mit Dijon-Senf-Dressing

Hauptgange

4. Lachsfilet in Sesamkruste an Djion-Honig-Senfsauce mit gebratenen Drillingen
und Broccoli-Mohrengemtise

5. Backfisch mit Hausgemachten Kartoffelsalat und Remoulade

6.Rotbarschfilet in Kasepanade mit Paprikabutter, dazu Salzkartoffeln und
und ein bunter Salat

7 Uberbackenes Kabeljaufilet auf Wirsing-Tomaten-Gemiise,
dazu gebratenen Drillinge

8 Garnelenragout in Paprikarahm auf Gemdise-Safran-Reis
mit gebratenen Champigons

9. Rotbarschfilet mit Tomaten-Parmesan-Kruste in zerlassener
Kéuter-Salz-Butter mit gebratenen Drillingen und Mohren-Porreél-Gemiise

1550 €
1550 €

14,90 €
1390 €

1350 €

3100 €

2690 €

2990€

2890 €

2750 €

2950 €



